WNIOSEK O REJESTRACIJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO!
WINA

Na podstawie art. 10 ust. 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczen geograficznych
w odniesieniu do wina, napojow spirytusowych i produktéw rolnych oraz
gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen jakosciowych stosowanych
fakultatywnie w odniesieniu do produktow rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE)
nr 1308/2013, (UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE)
nr 1151/2012 (Dz. Urz. UE L z 23.4.2024), zwanego dalej ,rozporzadzeniem
2024/1143".

Przy wypetnianiu niniejszego formularza nalezy opusci¢ tekst w nawiasach
kwadratowych

l. Dane wnioskodawcy?

1. Nazwa wnioskodawcy: grupa producentéw wina Winnice Doliny Dolnej Odry

2. Siedzibai adres lub miejsce zamieszkania i adres: Baniewice 115, 74-110 Banie

3. Grupa:
[Nalezy przedstawié informacje dotyczqce sktadu grupy.]

Whioskodawcy jest grupa producentéw wina Winnice Doliny Dolnej Odry, w sktad
ktérej wchodza: Winnica Jassa, Winnica Julo, Winnice Vogard i Winnica Turnau, ktérzy
produkuja wina w powiecie gryfinskim i w powiecie Szczecin w wojewddztwie
zachodniopomorskim.

" Niepotrzebne skresli¢.

2 Do ztozenia wniosku o rejestracje uprawniona jest jedynie grupa producentéw. Zgodnie z art. 9 ust. 1
rozporzadzenia 2024/1143 grupa producentéw sktadajgca wniosek to zrzeszenie, niezaleznie od jego
formy prawnej, skupiajace producentéw tego samego produktu, ktérego nazwa jest przedmiotem
whniosku o rejestracje. Pojedynczego producenta mozna uznac za grupe producentéw sktadajaca
whniosek, jezeli wykazano, ze spetnione sg wszystkie warunki okreslone w art. 9 ust. 3 rozporzadzenia
2024/1143.



Wszyscy cztonkowie grupy sg producentami tego samego produktu, ktérego dotyczy
sktadany wniosek o rejestracje.

Informacje o grupie

Cztonkowie grupy i ich rola:

- Jacek Turnau z Winnicy Turnau - przewodniczacy grupy

- Mariusz Ronewicz z Winnicy Julo - cztonek grupy

- Piotr Jassa z Winnicy Jassa - cztonek grupy

- Wojciech Czajkowski z  Winnic  Vogard - cztonek  grupy



Il. Specyfikacja

Na podstawie art. 94 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajacego wspdlna organizacje rynkéw
produktow rolnych oraz uchylajgcego rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 (Dz. Urz. UE L 347 z 20.12.2013,
s.671), zwanego dalej ,rozporzadzeniem nr 1308/2013".

1 Nazwa:
Dolina Dolnej Odry
2 Whniosek dotyczy rejestraciji:

[Nalezy zaznaczyc¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega sie o rejestracje nazwy jako
nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.]

1) nazwa pochodzenia
X 2) oznaczenie geograficzne

3 Opis:

[Nalezy przedstawié opis wina lub win, w odniesieniu do nazwy pochodzenia podaé
najwazniejsze analityczne i organoleptyczne cechy charakterystyczne, a w odniesieniu
do oznaczenia geograficznego podac najwazniejsze analityczne cechy charakterystyczne
oraz ocene lub oznaczenie jego organoleptycznych cech charakterystycznych.]

Specyficzne warunki naturalne Doliny Dolnej Odry w potaczeniu z czynnikami
ludzkimi sprawiaja, ze wina na tym obszarze charakteryzujg sie soczystoscia,
wyrazistg kwasowoscia, czesto zbalansowang przez cukier resztkowy, a takze
aromatami Swiezych owocéw. Witasciwe dla poszczegdlnych kategorii cechy
organoleptyczne podane s3 ponize;j.

1. KATEGORIA: Wino
1.1. wino czerwone

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli.

Odmiany winorosli: rondo, regent, pinot noir, cabernet cortis, cabernet cantor,
cabernet dorsa, cabernet sauvignon, merlot, pinot noir précoce, pinot meunier,
zweigelt

Kolor: czerwony

Aromaty: czerwone/ciemne owoce (czarna porzeczka i boréwki), nuty ziemiste i
pieprzne i beczkowe (wanilia, karmel, dym) w przypadku win dojrzewajacych w
beczce



Smak: wina s soczyste, z wyrazng kwasowoscig i taninami od miekkich i tagodnych
po wyrazne. Wina beczkowane s3 petne i majg wygtadzone przez dojrzewanie
taniny.

1. 2. wino biate

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli.

Kolor: zétty, ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir) lub
bursztynowy w przypadku win macerowanych na skérkach

Odmiany winorosli: solaris, riesling, johanniter, hibernal, chardonnay, seyval blanc.
pinot gris, auxerrois, elbling, gewlrztraminer, gouais blanc, gutedel, muscaris,
sauvignac, sauvignon blanc, sauvignon gris, sauvignon sary, souvignier gris
(ewentualnie czerwone odmiany w przypadku blanc de noir)

Aromaty: Swieze owoce, jabtko, cytrusy i nuty debowe (wanilia, karmel, dym, kokos)
w przypadku win beczkowanych. W przypadku win macerowanych na skérkach
pojawiajg sie tez aromaty dojrzatych owocow, cytruséw i herbaty.

Smak: wina s3 soczyste, majg wyrazna kwasowos¢. Wina beczkowane s3 petne i
majg wyrazng kwasowosé. Wina z wyzszym cukrem resztkowym sg soczyste, maja
wyrazng kwasowos¢ i wyraznie wyczuwalny cukier resztkowy. Wina macerowane
na skorkach sa soczyste, maja wyrazng kwasowos¢ i wyczuwalng tanine.

1.3 wino rézowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: od jasno- do ciemnorézowego

Odmiany winorosli: rondo, regent, pinot noir, cabernet cortis, cabernet cantor,
cabernet dorsa, cabernet sauvignon, merlot, pinot noir précoce, pinot meunier,
zweigelt

Aromaty: czerwone owoce

Smak: wina s3 soczyste, majg wyrazng kwasowos$¢. W winach z podwyzszonym
cukrem resztkowym ten ostatni jest wyraznie wyczuwalny.

1.4 wino z pdzZnego zbioru

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: zétty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Odmiany winorosli: solaris, riesling, johanniter, hibernal, chardonnay, seyval blanc.
pinot gris, auxerrois, elbling, gewdlrztraminer, gouais blanc, gutedel, muscaris,
sauvignac, sauvignon blanc, sauvignon gris, sauvignon sary, souvignier gris
(ewentualnie  czerwone  odmiany w  przypadku blanc de  noir)
Aromaty: jabtko, cytrusy, midd, nuty tropikalne
Smak: wina s3 soczyste, maja wyrazng kwasowos$¢ i wysoki poziom cukru
resztkowego.

1.5. wino lodowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli



Kolor: zétty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Odmiany winorosli: solaris, riesling, johanniter, hibernal, chardonnay, seyval blanc.
pinot gris, auxerrois, elbling, gewlrztraminer, gouais blanc, gutedel, muscaris,
sauvignac, sauvignon blanc, sauvignon gris, sauvignon sary, souvignier gris
(ewentualnie  czerwone  odmiany w  przypadku blanc de  noir)
Aromaty: jabtko, cytrusy, miéd, nuty tropikalne, kandyzowane owoce

Smak: wina sa soczyste, maja wyrazng kwasowos¢ i wysoki poziom cukru
resztkowego.

2. KATEGORIA: gatunkowe wino musujace
2.1 gatunkowe wino musujace, biate

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: z6tty lub ztoty

Odmiany winorosli: solaris, riesling, johanniter, hibernal, chardonnay, seyval blanc.
pinot gris, auxerrois, muscaris, sauvignac, sauvignon blanc, sauvignon gris,
sauvignon sary, souvignier gris, pinot noir (w przypadku blanc de noirs)

2.2 gatunkowe wino musujace, rézowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: jasno- do ciemnorézowego

Odmiany winorosli: rondo, regent, pinot noir, cabernet cortis, cabernet cantor,
cabernet dorsa, cabernet sauvignon, merlot, pinot noir précoce, pinot meunier

3. KATEGORIA: gazowane wino pétmusujace
3.1 gazowane wino pétmusujace, biate

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli, karbonizowane

Kolor: z6tty lub ztoty

Odmiany winorosli: solaris, riesling, johanniter, hibernal, chardonnay, seyval blanc.
pinot gris, auxerrois, elbling, gewdlrztraminer, gouais blanc, gutedel, muscaris,
sauvignac, sauvignon blanc, sauvignon gris, sauvignon sary, souvignier gris
(ewentualnie czerwone odmiany w przypadku blanc de noir)

3.2. gazowane wino potmusujace, réozowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli, karbonizowane

Kolor: jasno- do ciemnorézowego

Odmiany winorosli: rondo, regent, pinot noir, cabernet cortis, cabernet cantor,
cabernet dorsa, cabernet sauvignon, merlot, pinot noir précoce, pinot meunier,
zweigelt

Szczegolne praktyki enologiczne:



1.1. wino czerwone

e Fermentacja na skorkach przez co najmniej 4 dni

® Petna lub czesciowa fermentacja jabtkowo-mlekowa z udziatem dodanych
bakterii kwasu mlekowego.

e Dojrzewanie w beczce drewnianej przez co najmniej 6 miesiecy w przypadku
win beczkowanych

1.2. wino biate

e Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C

e Dojrzewanie w beczce drewnianej przez co najmniej 6 miesiecy w przypadku
win beczkowanych

® Przerwanie fermentacji poprzez schtodzenie pojemnika do temperatury ponizej
6 °C w przypadku win z wyzszym cukrem resztkowym

® Maceracja na skorkach przez co najmniej 4 dni w przypadku win macerowanych
na skorkach

1.3. wino rézowe

e Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C
e Ttoczenie czerwonych winogron lub metoda saignée

1.4. wino z p6znego zbioru

® Pézny zbidr gron o wysokiej zawartosci cukru i dotknietych szlachetng plesnia
(botrytis cinerea)

e Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C

1.5. wino lodowe

® Zbiér naturalnie zmrozonych gron w trakcie mrozéw i ttoczenie na zewnatrz
® Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C

2.1 gatunkowe wino musujace, biate

® Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C
e Fermentacja wtérna w butelce, metodg tradycyjng
e Dojrzewanie na osadzie drozdzowym przez co najmniej 8 miesiecy

2.2 gatunkowe wino musujace, rézowe

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C

Ttoczenie czerwonych winogron lub metoda saignée

Fermentacja wtérna w butelce, metodg tradycyjna

Dojrzewanie na osadzie drozdzowym przez co najmniej 8 miesiecy



3.1 gazowane wino pétmusujace, biate

e Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C
e Nasycanie CO2 przez co najmniej 24h
e Maksymalnie 2,5 bara CO2 w butelce

3.2. gazowane wino pétmusujace, rézowe

Fermentacja na zimno w temperaturze ponizej 16 °C
Ttoczenie czerwonych winogron lub metoda saignée
Nasycanie CO2 przez co najmniej 24h
Maksymalnie 2,5 bara CO2 w butelce

Opis wina:

Specyficzne warunki naturalne Doliny Dolnej Odry w potaczeniu z czynnikami
ludzkimi sprawiaja, ze wina na tym obszarze charakteryzujg sie soczystoscia,
wyrazistg kwasowoscia, czesto zbalansowang przez cukier resztkowy, a takze
aromatami Swiezych owocéw. Witasciwe dla poszczegdlnych kategorii cechy
organoleptyczne podane sg w punkcie 5.1

Organoleptyczne cechy charakterystyczne

1. KATEGORIA: Wino
1.1. wino czerwone

Kolor: rubinowy lub purpurowy

Aromaty: czerwone/ciemne owoce (wiénia, truskawka, czarna porzeczka i borowki),
nuty ziemiste i pieprzne i beczkowe (wanilia, karmel, dym) w przypadku win
dojrzewajacych w beczce

Smak: wina sg soczyste, ze srednig i wysoka kwasowoscig oraz taninami od miekkich
i tagodnych po wyrazne. Wina beczkowane s3 petne i majg wygtadzone przez
dojrzewanie taniny.

1. 2. wino biate

Kolor: z6tty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir) lub
bursztynowy w przypadku win macerowanych na skérkach

Aromaty: Swieze owoce, jabtko, cytrusy i nuty debowe (wanilia, karmel, dym, kokos)
w przypadku win beczkowanych. W przypadku win macerowanych na skérkach
pojawiajg sie tez aromaty dojrzatych owocdéw, cytruséw i herbaty.

Smak: wina s3 soczyste, majg Srednig lub wysoka kwasowos$¢. Wina beczkowane sg
petne i majg srednia lub wysoka kwasowos¢. Wina z wyzszym cukrem resztkowym



sg soczyste, majg wyrazng kwasowos¢ i wyraznie wyczuwalny cukier resztkowy.
Wina macerowane na skoérkach sg soczyste, maja Srednig lub wysoka kwasowos¢ i
wyczuwalna tanine.

1.3 wino rézowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: tososiowy, rézowy, o réznym stopniu nasycenia (jasny, $redni, ciemny)
Aromaty: czerwone owoce (truskawka, poziomka, malina)

Smak: wina s3 soczyste, maja S$rednig lub wysokg kwasowos¢. W winach z
podwyzszonym cukrem resztkowym ten ostatni jest wyraznie wyczuwalny.

1.4 wino z péznego zbioru

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: zétty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Aromaty: jabtko, cytrusy, miod, nuty tropikalne
Smak: wina sg soczyste, majg Srednig lub wysoka kwasowos¢ i wysoki poziom cukru
resztkowego.

1.5. wino lodowe

Wina wytwarzane s3 z jednej lub wielu odmian winorosli

Kolor: zétty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Aromaty: jabtko, cytrusy, miéd, nuty tropikalne, kandyzowane owoce

Smak: wina s3 soczyste, majg wysoka kwasowos¢ i wysoki poziom cukru
resztkowego.

2. KATEGORIA: gatunkowe wino musujace
2.1 gatunkowe wino musujace, biate

Kolor: zétty lub ztoty (ewentualnie z odcieniem rézu w przypadku blanc de noir)
Aromaty: jabtko, gruszka, cytrusy i nuty chlebowe w przypadku win
produkowanych metoda tradycyjna

Smak: wina sg musujgce i maja wysoka kwasowosé i wyczuwalne nuty owocéw
sadowniczych (jabtka lub gruszki).

2.2 gatunkowe wino musujace, rézowe

Kolor: tososiowy, rézowy, o réznym stopniu nasycenia (jasny, $redni, ciemny)
Aromaty: czerwone owoce (truskawka, malina), jabtko, cytrusy i nuty chlebowe w
przypadku win produkowanych metodg tradycyjna

Smak: wina s3 musujace i maja wysokg kwasowos$¢ oraz wyczuwalne nuty
czerwonych owocéw, zwtaszcza truskawki.

3. KATEGORIA: gazowane wino pétmusujace



3.1 gazowane wino pétmusujace, biate

Kolor: z6tty lub ztoty

Aromaty: jabtko, gruszka, cytrusy

Smak: wina sg delikatnie musujace, soczyste, maja sSrednig lub wysoka kwasowos$¢
3.2. gazowane wino pétmusujace, rézowe

Kolor: tososiowy, rézowy, o réznym stopniu nasycenia (jasny, Sredni, ciemny)
Aromaty: czerwone owoce, cytrusy

Smak: wina s3 musujace i maja wysoka kwasowos$¢ oraz wyczuwalne nuty
czerwonych owocdéw, zwtaszcza truskawki.

1.1 Analityczne cechy charakterystyczne:

1. KATEGORIA: Wino

1.1. wino czerwone,

Maksymalna catkowita zawartos$¢ alkoholu (w % obj.) ZgOdme z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc¢ alkoholu (w % obj.) ZgOdl?le Z.
przepisami
Minimalna ogélna kwasowo$¢ Zgodr.ne ‘.
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr.ne Z.
przepisami
Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
1. 2. wino biate
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) Zgodr.ne ‘.
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc¢ alkoholu (w % obj.) Zgodr)le z
przepisami
Minimalna ogdlna kwasowosc Zgodr.ue z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr.ue zZ
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami




1.3 wino rézowe

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e ‘.
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc¢ alkoholu (w % obj.) Zgodr)|e ‘.
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodr.ne z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr.\le z
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
1.4. wino z péznego zbioru - wniosek o odstepstwo
Minimalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % obj.) >=13%
Minimalna rzeczywista zawartosc¢ alkoholu (w % obij.) >=7%
Minimalna ogdélna kwasowos¢ 3,5 g/l
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 18
Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 350
na litr)
1.5. wino lodowe - wniosek o odstepstwo
Minimalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) >=17%
Minimalna rzeczywista zawartosc¢ alkoholu (w % objetosci) >=5,5%
Minimalna ogdélna kwasowos¢ 3,5 g/l
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) 28
Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | 400
na litr)
2. KATEGORIA: gatunkowe wino musujace
2.1 gatunkowe wino musujace, biate
Zgodnie z

Maksymalna catkowita zawartosc¢ alkoholu (w % objetosci)

przepisami




Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % objetosci)

Zgodnie z

przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodr.ne z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e ‘.
przepisami
Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
2.2 gatunkowe wino musujace, rézowe
Maksymalna catkowita zawartos$¢ alkoholu (w % objetosci) Zgodr)le z
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % objetosci) ZgOdme Z
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodl?le Z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodl?le zZ
przepisami
Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
3. KATEGORIA: gazowane wino pétmusujace
3.1 gazowane wino pétmusujace, biate
Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) Zgodr.ne Z.
przepisami
Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % objetosci) Zgodr.ne ‘.
przepisami
Minimalna ogélna kwasowos$¢ Zgodr.ne ‘.
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr.ne Z.
przepisami
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami
3.2. gazowane wino potmusujace, rozowe
Zgodnie z

Maksymalna catkowita zawartosc¢ alkoholu (w % objetosci)

przepisami




Maksymalna rzeczywista zawartosc alkoholu (w % objetosci) Zgodr.ne z
przepisami
Minimalna ogdélna kwasowos¢ Zgodr.ne z
przepisami
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) Zgodr)|e ‘.
przepisami
Maksymalna catkowita zawartos$¢ dwutlenku siarki (w miligramach | Zgodnie z
na litr) przepisami

4 Obszar geograficzny:

Obszar Doliny Dolnej Odry obejmuje powiat gryfinski oraz powiat Szczecin - jednostki
administracyjne bezposrednio ze sobg sgsiadujace, potozone w potudniowo-zachodniej
czesci wojewddztwa zachodniopomorskiego. Ich granice majg w duzej mierze charakter
naturalny, oparty na uwarunkowaniach hydrologicznych i geomorfologicznych.

Zachodnig granice obszaru w potudniowej czesci (powiecie gryfinskim) wyznacza rzeka
Odra. Odra rozdziela sie w tym miejscu na dwa ramiona - Odre Zachodnig i Wschodnia
(Regalice), tworzac obszar Miedzyodrza - unikatowy teren chroniony jako Park
Krajobrazowy Dolina Dolnej Odry. Naturalna bariera rzeki i rozlewisk stanowi wyrazng
granice fizjograficzna regionu.

Pétnocna granica przebiega wzdtuz Zalewu Szczecinskiego i obejmuje naturalne
obnizenia rzeczne, doliny oraz strefy przejsciowe miedzy woda a lgdem. Od wschodu
Szczecin ogranicza sie cze$ciowo do Wzgdérz Bukowych i graniczy z puszczami, ktére
przechodzg takze na teren powiatu gryfinskiego.

Granicg pétnocno-wschodnig jest brzeg Jeziora Dabie. Potudniowa i wschodnia granica
opiera sie na morenowych wzniesieniach i formach polodowcowych, ktére oddzielaja
ten region od sasiednich powiatow (mysliborskiego, pyrzyckiego i stargardzkiego). Sa
to naturalne, uksztattowane przez lodowiec granice krajobrazowe, odrézniajace teren
obszaru objetego wnioskiem od sgsiadujacych regionéw.

Obydwa powiaty réznig sie od sasiednich pod wzgledem warunkéw naturalnych. Na
tym odcinku Odry rozcigga sie pas najwyzszych w dolnym odcinku rzeki wzgérz
morenowych, sprzyjajagcych rozwojowi winiarstwa. Potudnikowy charakter
zajmujacego wiekszg czes¢ obszaru powiatu gryfinskiego sprawia, ze jego wschodnie
granice znajduja sie na réznych odcinkach w podobnej odlegtosci od Odry, stanowiac
linie rozdzielajgcg obszary o roznym stopniu oddziatywania rzeki na temperature i okres
wegetacyjny. Na wschod od tej linii oddziatywanie Odry na klimat jest mniejsze i
krotszy jest tym samym okres wegetacyjny.




5 Maksymalna wydajnosc z hektara:

Wino
90 hektolitréw wina na hektar

Gatunkowe wino musujace
90 hektolitrow wina na hektar

Gazowane wino pétmusujace
90 hektolitrow wina na hektar

Wino z péznego zbioru
50 hektolitréw wina na hektar

Wino lodowe
30 hektolitrow wina na hektar

6 Odmiana lub odmiany winorosli, z ktérych otrzymywane sa wino lub wina:

Auxerrois
Cabernet Cantor
Cabernet Cortis
Cabernet Dorsa
Cabernet Sauvignon
Chardonnay
Elbling

Gutedel
Hibernal
Gewlrztraminer
Gouais blanc
Johanniter
Muscaris

Merlot

Pinot Gris

Pinot Noir

Pinot noir précoce
Pinot Meunier
Regent

Riesling

Rondo
Sauvigniac
Solaris
Sauvignon Blanc
Sauvignon Gris
Sauvignon Sary
Souvignier Gris
St. Laurent



Zweigelt

7 Zwiazek z obszarem geograficznym:

[W przypadku nazwy pochodzenia nalezy przedstawic opis zwigzku przyczynowego
miedzy jakosciq i wtasciwosciami produktu a srodowiskiem geograficznym okreslonym
w pkt 5 oraz wtasciwymi dla niego czynnikami naturalnymi i ludzkimi, z ktérymi sq one
gtéwnie lub wytgcznie zwigzane, w tym elementy opisu produktu lub metody produkcji
uzasadniajqgce ten zwiqgzek.)

W  przypadku oznaczenia geograficznego nalezy przedstawi¢ opis zwigzku
przyczynowego pomiedzy pochodzeniem geograficznym a odpowiedniq szczegolng
jakosciq, reputacjqg lub innymi wtasciwosciami, ktére mozna przypisa¢ pochodzeniu
geograficznemu produktu, do ktorego dotqcza sie oswiadczenie skazujgce, na ktérych
z podanych czynnikéw - okreslonej jakosci, renomie lub innych wtasciwosciach
przypisywanych pochodzeniu produktu - opiera sie zwiqzek przyczynowy. Opis moze
rowniez dotyczy¢ elementéw opisy produktu lub metody produkcji uzasadniajgcych
zwiqgzek przyczynowy.]

Terroir Doliny Dolnej Odry, a wiec wszystkie czynniki naturalne i ludzkie typowe dla
tego regionu maja duzy wptyw na jakos¢ wina. Klimat, uksztattowanie terenu, gleba
oraz praktyki enologiczne, przyczyniaja sie do jakosci wszystkich kategorii win.

Gleba

Gleby sa w przewazajacej czesci piaszczysto-gliniaste, gliniaste, srednio zwiezte i
Srednio przepuszczalne. Wysoka zawartos¢ gliny w glebach przyczynia sie do bilansu
wodnego i bardzo dobrze nadaje sie do uprawy winorosli. W niektérych czesciach
obszaru w podtozu dominujg wapien i kreda. Ten rodzaj gleby ma duza zdolnos¢
retencji wody.

Uksztattowanie terenu

Wspdlng cecha terenu sa rzezba terenu i powiazania hydrologiczne duzych zbiornikéw
wodnych. Region charakteryzuje sie bogatg siecia starorzeczy oraz tagodnie falujgcymi
wzgdrzami morenowymi. Jego granice s3 w duzej mierze naturalne, uksztattowane
przez lodowiec i odrdzniajg teren obszaru objetego wnioskiem od sgsiadujacych
regiondw. Winnice korzystajg z tagodnych zboczy, co pozwala osiagnaé¢ optymalne
nastoneczenie.

Klimat

Obszar Doliny Dolnej Odry charakteryzuje sie umiarkowanym klimatem przejsciowym
z wyraznymi wptywami morskimi, co czyni go jednym z najkorzystniejszych regionéw
Polski dla uprawy winorosli. Potozenie w bezpos$rednim sgsiedztwie duzych zbiornikéw
wodnych - rzeki Odry, Zalewu Szczecinskiego, jezior Dabie i Miedwie oraz rozlewisk
Miedzyodrza - powoduje tagodzenie amplitud temperatur i sprzyja rownomiernemu
dojrzewaniu owocéw. Dodatkowy wptyw na dtuga wegetacje majg tu masy powietrza



znad Atlantyku i Morza Battyckiego, ktére wspoéttworzg unikatowy mikroklimat.
Wszystko to sktada sie na rzadsze niz w pozostatej czeSci wojewddztwa
zachodniopomorskiego wystepowanie temperaturowych ekstreméw, co pozytywnie
wptywa na redukcje ryzyka wystgpienia wiosennych przymrozkéw, w lecie zas sprzyja
miarowej, dtugiej wegetacji istotnej z punktu widzenia balansu i aromatycznosci wina.

Obecnos¢ wéd powierzchniowych dziata jak klimatyczny regulator - latem ogranicza
skrajne upaty, a zimg chroni przed gwattownymi spadkami temperatury. Dzieki temu
sezon wegetacyjny w regionie jest dtuzszy niz w innych czeéciach kraju. Srednia roczna
temperatura powietrza wynosi okoto 8,5-9°C, a liczba dni z temperaturg powyzej 10°C
(kluczowych dla wzrostu winorosli) przekracza 170.

Dolina Dolnej Odry notuje jedne z najwyzszych w kraju temperatury w okresie
zimowym oraz jedne z najwyzszych $rednich temperatur catorocznych. Pomimo tych
szczegolnych warunkéw w zimie zdarzaja sie kilkudniowe okresy, w ktérych
temperatura minimalna spada regularnie ponizej -7 °C, co ma wptyw na tworzenie win
lodowych.

Srednia roczna temperatura powietrza za lata 1991-2020 wyniosta dla Szczecina 9,5
stopnia Celsjusza i byta jedna z najwyzszych w kraju. Jedna z najnizszych byta tez
$rednia liczba dni przymrozkowych w roku (57). Dobre nastonecznienie, siegajace
rocznie ponad 1700 godzin, umozliwia optymalne dojrzewanie gron. Wszystkie te
czynniki ksztattuja klimat z dtugim okresem wegetacyjnym, cieptymi latami i tagodnymi
zimami.

Srednie temperatury i inne wazne wskazniki meteorologiczne dla Szczecina w latach
1991-2020

Srednia temperatura dobowa powietrza: 9,5 °C
Srednia minimalna temperatura: 5,5 °C

Srednia maksymalna temperatura: 13,7 °C
Srednia suma ustonecznienia 1738,6 godzin/rok
Roczna suma opaddéw: 567,1

Region jest stosunkowo ostoniety przed silnymi wiatrami dzieki otaczajgcym wzgdrzom
morenowym i kompleksom lesnym (m.in. Puszcza Bukowa), co dodatkowo sprzyja
utrzymaniu stabilnego mikroklimatu w winnicach. llo$¢ opadéw atmosferycznych
wynosi srednio 550-650 mm rocznie i rozktada sie do$¢ réwnomiernie, co ogranicza
ryzyko suszy, a jednoczes$nie zapobiega nadmiernemu zawilgoceniu gleby - szczegdlnie
istotne w pdzniejszej fazie dojrzewania gron.

Czynnik ludzki

Kluczowe dla jakosci win regionu sg praktyki winiarskie, takie jak dobdér odmian,
metody uprawy (maksymalne wykorzystanie $wiatta stonecznego przy lokalizacji
winnic, przerzedzanie gron), zarzadzanie zbiorami (kontrola poziomu cukru,
kwasowosci i aromatow za pomocg metod laboratoryjnych i organoleptycznych) oraz



praktyki winiarskie (fermentacja na zimno, starzenie w drewnianych beczkach). Do
prowadzenia winorosli stuza przede wszystkim metody Guyota i Cordona. Optymalny
czas zbioru winogron ustala sie na podstawie zawartosci cukru i kwasowosci. W
przypadku win lodowych ttoczenie nastepuje na zewnatrz, w niskich temperaturach,
by zapewni¢ wysoka koncentracje moszczu. Wina fermentuja w kadziach ze stali
nierdzewnej lub w drewnianych beczkach. W przypadku win o podwyzszonych cukrze
resztkowym, fermentacje przerywa sie, uzyskujac relatywnie niski poziom alkoholu.
Niektore z win lezakuje sie w beczkach debowych lub akacjowych. Dla petnej ekspres;ji
aromatycznej odmian i ograniczenia wptywu aromatycznego drewna stosuje sie tez
dojrzewania w duzych beczkach debowych i akacjowych.

W regionie stosuje sie szczegdlne praktyki winiarskie. Jedna z nich sg wieksze niz w
innych regionach odstepy miedzy rzedami winorosli. Szerokie miedzyrzedzia majg na
celu lepsza wentylacjg krzewdéw, a tym samym przeciwdziatanie presj chorobowej.
Kolejng specyficzng praktyka jest uzywanie przy winifikacji beczek z rzadko
spotykanych w innych regionach rodzajéw drewna: debu slawonskiego i akacji.
Obydwa rodzaje drewna przyczyniajg sie do profilu aromatycznego z relatywnie
niewielkim zasobem nut beczkowych.

Specyficzny klimat regionu wptynat tez na rozwéj produkcji win ze szlachetng plesnia.
Duza czes$¢ polskiej produkcji tych win, zwtaszcza stodkich, koncentruje sie wtasnie na
tym obszarze.

Wptyw na wina

Czynniki naturalne i ludzkie Doliny Dolnej Odry wptywaja na cechy organoleptyczne i
analityczne win, takie jak soczysto$¢, wyrazna kwasowos¢, delikatny cukier resztkowy
i relatywnie niski poziom alkoholu, czesto nieprzekraczajacy 12%.

Gleby piaszczysto-gliniaste, gliniaste, Srednio zwiezte i $rednio przepuszczalne
przyczyniajg sie do powstawania petnych, soczystych win. Gleby z duza zawartoscia
wapienia i kredy dzieki zdolnos¢ retencji wody wptywajg na wysoka kwasowosé,
soczystos¢ i aromatyczng ztozonoscig. Dotyczy to zaréwno win biatych, jak i
czerwonych oraz musujacych i gazowanych.

Uksztattowanie terenu, w tym charakterystyczne wzgdérza morenowe, pozwalajg
osiggnac optymalne nastonecznienie, a w konsekwencji dojrzato$¢ gron i owocowy
charakter win biatych, czerwonych, musujacych i gazowanych. Bliskos¢ zbiornikow
wodnych pozytywnie wptywa na rozwdj szlachetnej plesni (botrytis cinerea), a tym
samym powstawanie cenionych win z péznego zbioru (botrytyzowanych).

Klimat regionu z wyraznymi wptywami morskimi, tagodnymi amplitudami temperatur,
relatywnie wysokimi temperaturami zimg, dtugim okresem wegetacyjnym i dobrym
nastoneczenieniem sprzyja uprawie wielu szczepdow, takze tych najbardziej
wymagajacych, umozliwiajgc osiggniecie optymalnej dojrzatosci przy jednoczesnym
zachowaniu wysokiej kwasowosci. Mikroklimaty na potudniowo-zachodnich zboczach
wzniesien morenowych zapewniajg warunki idealne dla upraw odmian biatych i
czerwonych o wysokiej jakosci enologicznej, wptywajac na jakos¢ win biatych i



czerwonych. Wysoka kwasowos¢ jest takze istotna przy tworzeniu win musujacych i
gazowanych, a takze z péZnego zbioru (botrytyzowanych) i lodowych. W tych ostatnich
zapewnia odpowiedni balans dla wysokiego cukru resztkowego. Wystepujagce w
Dolinie Dolnej Odry kilkudniowe okresy, w ktérych temperatura minimalna spada
regularnie ponizej -7 °C, umozliwiaja tworzenie win lodowych.

Podsumowujac, wina wytrawne swojg rzeskos¢ i owocowos¢ - zawdzieczaja
unikatowemu mikroklimatowi pozostajgcemu pod wptywem Odry i mas powietrza
znad Atlantyku oraz piaszczysto-gliniastym glebom. Obydwa czynniki sg tez kluczowe
dla uzyskania pozadanej wysokiej kwasowosci win musujacych tworzonych metoda
tradycyjng i karbonizacji. W przypadku win stodkich kluczowa dla ich aromatéw i smaku
jest szlachetna plesn, ktora doskonale rozwija sie w regionie dzieki bogatej sieci
starorzeczy, rzek i innych zbiornikéw wodnych.

Wszystkie te czynniki zapewniajg winom z Doliny Dolnej Odry unikatowa w skali kraju
renome potwierdzong wielokrotnymi wyrdznieniami w prestizowym konkursie Polskie
Korki w wszystkich edycjach konkursu od 2014 do 2024 roku (tacznie (tacznie 27
ztote, srebrne i brgzowe korki oraz wysokimi ocenami polskich i miedzynarodowych
krytykdw (m.in. Jancis Robinson, Julia Harding MW, Jamie Goode i Wojciech
Bonkowski MW).

8 Szczegbétowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
[Nalezy napisac, czy istniejq szczegétowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczqce zgtaszanego wina lub win.]

Brak.

9 Kontrola:
[Nalezy podac nazwe i adres organu lub jednostki organizacyjnej®, przeprowadzajgcych
kontrole zgodnosci ze specyfikacjq, oraz zakres kontroli.]

Inspekcja Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
Aleje Jerozolimskie 98
00-807 Warszawa

10 Szczegotowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
[Nalezy napisac, czy istniejq szczegétowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczqce wina lub win.]

3 Kontrola moze by¢ przeprowadzana przez wiecej niz jedna jednostke organizacyjna.



